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5:_ RESTAURANTE
Benabarre

19T

ESPANOL

SUGERENCIAS PRIMEROS

FGAZPACHO ANDALUZ ...t e 6,50€ 1,2

*ENSALADA DE RULO QUESO DE CABRA .....occeiverreerierieenn 9,50€ 23,13
(Con jamodn de pato y frutos secos)
*ENSALADA DE TOMATE ROSA CON SALMON AHUMADO
Y AGUACATE ...ttt sttt st st st s 9,50€ 7
*ENSALADA DE LANGOSTINOS Y VIEIRAS CON VINAGRETA
DE NARANJA .ottt et sttt et s e 10,50€ 7,13
*TIMBAL DE ESCALIVADA ...ttt se e 9,80€ 1,13

(Con crujiente de queso camembert)

*HUEVOS ROTOS CON: -JAMON ......oooerrreeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee s 8,00€ s
-LONGANIZA DE GRAUS .................. 9,00€ s
“FOIE e 10,00€ s
FCANELONES DE SETAS ..ottt s v 8,00€ 1,13
*CARACOLES A LA LLAUNA ...ttt 12,00€ 14
*ESPARRAGOS TRIGUEROS ..ottt 9,00€

(Con jamon ibérico y foie micuit)



*CARPACCIO DE TERNERA.......cot ettt 9,90€ 13
(Con virutas de queso parmesano)

*CARPACCIO DE BACALAD ....oooeeeecereeirteeeteseseese e st sensrasne e eas 10,90€ 7
(Con cama de tomate rosa y olivada negra)

*RISOTTO DE BOLETUS ...ttt s 10,90€ 13

ALERGENOS:
1-CEREALES CON GLUTEN 2- FRUTOS DE CASCARA 3- CRUSTACEOS 4- APIO 5- HUEVOS 6- MOSTAZA 7- PESCADO

8- GRANOS DE SESAMO 9- CACAHUETES 10-SULFITOS 11-SOJA 12- ALTRAMUCES 13- LECHE 14-MOLUSCOS

SUGERENCIAS SEGUNDOS

*PALETILLA DE TERNASCO DE ARAGON ....ccoovvereercereereereriee. 13,90€

(A baja temperatura)

*CHULETON A LA BRASA (750 g. APFOX.) coreveveerreeeseeersesersseeen 26,50€
*ENTRECOT A LA BRASA «..oooreeeereeeeceseeseeesseeseseeseessessees e 16,50€
*SOLOMILLO DE TERNERA A LA BRASA ....coveemeeernseeseseseeeens 19,00€
*SOLOMILLO DE TERNERA CON FOIE wovvvommveeeereeeeeseereeeeerenns 21,00€
FMAGRET DE PATO oo eesees e sees s ees e 13,50€ 6,13

(Con salsa mostaza y miel de la Ribagorza)
*CORDERO A LA BRASA ...ttt ettt et eeraee s 13,50€

FPULPO A LA BRASA ..ot 16,50€ 7,13

(Con cremoso de patatas y alioli)

*BACALAO AL GRATEN CON MUSELINA DE ALMENDRA ..... 14,00€ 2,7,13



*LUBINA A LA PLANCHA CON AJETES TIERNOS ......ccccouurune. 13,00€ 7

ALERGENOS:
1-CEREALES CON GLUTEN  2- FRUTOS DE CASCARA 3- CRUSTACEOS 4- APIO 5- HUEVOS 6- MOSTAZA 7- PESCADO

8- GRANOS DE SESAMO  9- CACAHUETES  10-SULFITOS  11-SOJA  12- ALTRAMUCES 13- LECHE 14-MOLUSCOS

VINOS
TINTOS
Montesierra Bodegas PiriN€0S .......ccceeveeveeeieeseeeee e 6,75€
3404 BOdEEAS PiriNEOS ...eccveceeeeee ettt eeeesae e ereaenaees 8,50€
VAT T I L= I V=T o R 9,00€
Vega Real ViNas de DUEBIO .....cceecveeeeictieece ettt ene e 9,50€
Enate Cabernet Merlot ... e e 11,00€
Enate Cabernet MErlot %5 .. 8,00€
ENGLE CriaNzZa ..ottt e e ae e e e e bee e 14,00€
SeNorio de Lazdn CriaNza ... cceeeceeee et s 12,50€
SeNorio de Lazan RESEIVA ....ooccveviieeeiie ettt et e s 15,00€
Ramaon Bilbao Crianza RiOja .....ccceceeeeeeieiee e 14,00€
RAamMON BilDa0 RESEIVA ..eeeeieceeeeieeee ettt et s 16,00€
Marqués de CAceres RiOjJa ....oucueveuererierierreerie e st se e e eee e 14,50
Y U= T 2o - [P 23,00€
ROSADOS
Montesierra Bodegas PiriN€0S .......cccevveeeveeeceeseisee et 6,75€



AlQUEZAT ..ottt et ee e e e eesae e etesesbe e saesesae e sbeaesaeessesesaeessesens 8,00€

AV AT a1 T30 L= IR V=1 o R 9,00€
BLANCOS

Montesierra Bodegas PirinN€0S ........ccevveueeveceeceieiecee et 6,75€
AN Lo (U= 2 | USRS 8,00€
BA0D .. e e et e e reser e srbe saras 8,50€
VAT e [ B V=T o T 9,00€
ENGLE 234 .o reesaeae e 12,00€
Ramon Bilbao VErdejo ......uoeeveieieieererceeresee e 9,50€

CAVAS

LUVl Y - Y1 o - TR 10,00€
JAY oY F= I 6o Yo Lo o s | [V PR 14,50€
RAVENTOS i BIANC ettt s 18,50€

Chagmpagne MUMM .....ccceviiie et sreser e 42,00€



ENTREES

FGASPACHO ANDALUZ ..ottt 6,50€ 145

*SALADE AU FORMAGE CHEVRE .....ooovevereeereceeeeereeeeeseeseenenes 9,50€ 2313
(Etmagret de canard séché, fruits secs)
*SALADE DE TOMATES ROSES AU SAUMON FUME
ET AVOCADO ...ttt sttt sttt s s 9,50€ 7
*SALADE DE CREVETTES ET COQUILLES AU VINAGRETTE
ORANGE e e s e s st re e e 10,50€ 6,13
*TIMBALE "DESCALIVADA".......cooteieeeeeeeeeeer e ee et s s eseenaens 9,80€ 1,13
(lanieres d"aubergine et de poivron rouge cuites au four, et

Son croquant au Camembert)

*CEUFS CASSES : AU JAMBON .....covvrrrrrerenrerrereeneas 8,00€ s
-A LA "LONGANIZA" ......coevrerrenee, 9,00€ s
AU FOIE GRA ....oovvveerrvreeerssrrenes 10,00€ s
*CANNELLONIS AUX CHAMPIGNONS .....oooveerrrreneesrreenenenn. 8,00€ 1
*ESCARGOTS "A LA LLAUNA" ... eereenses e 12,00€ 14
*ASPERGES VERTE ...oocvverveevereseseeessenssesnssenssssssesssesssssssnssseseseens 9,00€

(Et jambon ibérique, foie gras de canard mi-cuit)

CARPACCIO DE VEAU ....ovoviieiereeeirece et sseevee s s saeee e 9,90€ 13
(Etcopeaux de parmesan)

*CARPACCIO DE MOURE ....cotvteeviieiirieesieneerieeeseeenereneesens 10,90€ 7
(Sur lit de tomate roses et sa tapenade)

*RISOTTO AUX CEPES ..ooreeeeeececeeteeeessse e e sa e 10,90€ 13

ALLERGENES:



1-CEREALES AVEC DU GLUTEN  2- FRUITS A COQUE 3- CRUSTACE 4- CELERI 5- CEUFS 6- MOUTARDE 7- POISSON
8-GRAINES DE SESAME ~ 9-CACAHUETES 10-SULFITES 11-SOJA 12-LUPIN 13- LAIT 14-FRUITS DE MER

PLATS

*EPAULE D'AGNEAU D’ARAGON ....oveeereeeeeeeeee s 13,90€
(Rotie lentement au four)

*COTE DE BCEUF GRILLEE (750 g. APProX.) .eeeceeeeeeeeveveeereenne. 26,50€
¥*ENTRECOTE GRILLEE ...ttt 16,50€
*FILET DE VEAU GRILLE ..o 19,00€
*FILET DE VEAU AU FOIE GRAS oo 21,00€
*MAGRET DE CANARD ....ovrvevreeeeereereeeeeneereene s e 13,50€ 6,13

( Sauce moutarde et miel de Ribagorza)
FAGNEAU GRILLE ..ot ves e s ne s 13,50€

FPOULPE GRILLE oo eve e e ses e eveseases s eevesennes e s 16,50€ 7,13

(Et sa purée crémeuse de pommes de terre, son et aioli)

*CABILLAUD GRATINEE A LA MOUSSE D’AMANDES ........... 14,00€ 2,713
*BAR GRILLE A L'AIL TENDRE oo e ennns 13,00€ 7
ALLERGENES:

1-CEREALES AVEC DU GLUTEN 2- FRUITS A COQUE 3- CRUSTACE  4- CELERI 5- CEUFS 6- MOUTARDE 7- POISSON 8-
GRAINES DE SESAME  9-CACAHUETES 10-SULFITES 11-SOJA  12-LUPIN 13- LAIT 14-FRUITS DE MER
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CHEF'S RECOMMENDATIONS

FIRST COURSES
¥*GAZPACHO ANDALUZ ...ttt ettt et sre st v san e er s benns €6.50 1,12
*GOAT CHEESE SALAD
(with duck ham and NUES) ..ceeveeiiiiie et €9.50 2,813

*PINK TOMATO SALAD WITH SMOKED SALMON

AND AVOCADO ..ottt s s s s €9.50 7
*PRAWNS AND SCALLOP SALAD WITH ORANGE

VINAIGRETTE ittt e e €10.50 7,13

*SMOKY GRILLED VEGETABLE TIMBALE

(with crispy camembert ChEESE) .....ovvuevieveecereeeee e €9.80 1,13

*SCRAMBLED EGGS WITH: SHAM e €8.00 5
-SAUSAGE FROM GRAUS .......cccoevunenns €9.00 5
-FOIE GRAS .., €10.00 5

*MUSHROOM CANNELLONI ..ccvevieie et etcreee et evser e s ev v e s snsannans €8.00 1,13

*ROASTED SNAILS “A LA LLAUNA” ..ottt ettt seiesess e €12.00 14

*WILD ASPARAGUS

(with Iberian ham and foie-gras micuit ).....ccccccceveeveiienevieseecieeee e, €9.00

*BEEF CARPACCIO

(with Parmesan cheese Shavings) .....cccuevveeverreieiireeie e e €9.00 13

*COD CARPACCIO

(on a bed of pink tomatoes and black olive .........cccceevviveevececceccece e €10.90 7

FBOLETUS RISOTTO ..ottt es s e ses e s e e s st s €10.90 13

ALLERGEN:

1- GLUTEN 2- NUTS 3- CRUSTACEANS 4-CELENY 5-EGG 6- MUSTARD 7-FISH 8- SESAME



9- PEANUT 10-SO2-SULFITES  11-SOY 12-LUPIN 13- DAIRY 14-MOLLUCS
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CHEF'S RECOMMENDATIONS

SECOND COURSES

*TERNASCO OF ARAGON ..ottt sttt st €13.90

(slow-cooked shoulder of light lamb)

*BARBECUED T-BONE STEAK (approx. 750 8) ....cccecueevereeneennn. €26.50
*BARBECUED ENTRECOTE......oooiveeeerere et €16.50
*BARBECUED SIRLOIN STEAK ..ottt €19.00
*SIRLOIN STEAK WITH FOIE GRAS ..ot €21.00 6,13
FDUCK BREAST ...ttt sttt st st e e s e €13.50

(with a mustard-honey sauce from “La Ribagorza”)
¥BARBECUED LAMB........cootetietietie ettt veer s €13.50

*BARBECUED OCTOPUS .....ocoeirienireeeete et €16.50 7,13

(with creamy mashed potatoes and garlic sauce)

*COD AU GRATIN WITH ALMOND MOUSSELINE ..........cccc...... €14.00 2,7,13
*GRILLED SEA BASS WITH GARLIC SPROUTS ....ccceeereierireenes €13.00 7
ALLERGEN:

1- GLUTEN 2- NUTS 3- CRUSTACEANS 4- CELENY 5-EGG 6- MUSTARD 7-FISH 8- SESAME



9- PEANUT 10-SO2-SULFITES 11-SOY 12-LUPIN 13- DAIRY 14-MOLLUCS



